
IT’S CHRISTMAS TIME

Natale 2026
A P E R I T I V O  D I  B E N V E N U T O

Aperitivi alcolici e analcolici

Quadrotti di focaccia al rosmarino,
crostini con robiola ed erba cipollina
e nachos con formaggio e ragù di carne

Cacciatorini con sottaceti

A N T I P A S T I

Trota salmonata marinata agli agrumi
con finocchio croccante e melagrana

Vitello cotto a bassa temperatura
con crema tonnata e capperi fritti

Flan di zucca al forno
con fonduta di Parmigiano
e semi di zucca tostati

Crocchetta di patate e porcini
su crema di pecorino dolce

P R I M I  P I A T T I

Risotto ai porri e gamberi
con bisque leggera e scorza d’arancia

Crespella gratinata
al radicchio tardivo e taleggio
con besciamella leggera e noci tostate

S E C O N D O  P I A T T O

Filetto di branzino
in crosta di erbe e pane croccante
su crema di patate,
con scarola ripassata,
olive taggiasche e pinoli

SORBETTO

Sorbetto al mandarino con una nota di zenzero

DESSERT

Panettone tradizionale
con gelato al cioccolato fondente e rum

Caffè con piccoli biscotti speziati della casa

Acque incluse € 60,00



