
F A M E
MENU  C U C I NA

F I L I P E N  E RA  I L  S U O  NOME ,  DOV U TO  A L  F I S I CO
MAGRO  E  SM I L ZO ,  DA  C U I  I L  SO P RANNOME

L I P E N ,  C H E  S I  L E GG E  CON  L ’ AC C E N TO  S U L L A  E .

       a  s t o r i a  d i  q u e s t a  E n o s t e r i a
   è  p a r t i c o l a r e  e  r i s a l e  a g l i 
i n i z i  d e l  s e c o l o  s c o r s o . 
L e  o s t e r i e  d i  a l l o r a  c h e  s i 
t r o v a v a n o  f u o r i  d a l l e  g r a n d i 
c i t t à  e r a n o  l a  t r a s f o r m a z i o n e 
q u a s i  n a t u r a l e  d e l l e 
a n t i c h e  s t a z i o n i  d i  p o s t a  e 
s i  e r a n o  e v o l u t e  i n  l u o g h i 
d ’ a c c o g l i e n z a ,  p e r  a n d a r e 
i n c o n t r o  a i  g u s t i  d i  u n a 
c l i e n t e l a  m e d i o - b o r g h e s e , 

fi g l i a  d e l l a  R i v o l u z i o n e 
I n d u s t r i a l e .  L a  n a s c i t a  d e l 
L i p e n  a v v e n n e  i n v e c e  i n 
m o d o  d i v e r s o .  F i l i p p o  a p r ì 
l a  s u a  o s t e r i a  s u b i t o  d o p o  l a 
P r i m a  G u e r r a  M o n d i a l e  n e i 
l o c a l i  r i c e v u t i  i n  d o n o  c o m e 
p r e m i o  p e r  i  s u o i  s e r v i g i 
d a l  C o n t e  Ta v e r n a .  L ’ u o m o 
i n f a t t i  a v e v a  l a v o r a t o  c o m e 
c u o c o  p r e s s o  i l  n o b i l e , 
t e n u t a r i o  d e l l a  z o n a .

L





A P E R I T I V I  E  C O C KTA I L S

NEGRONI
Campari ,

Martini  Rosso,
Gin

Queenpark swizzle
Golden rhum, l ime juice,

sugar  syrup,  angostura bitters ,
menta fresh 

Banana daiquiri
Banana l iquor,  maraschino,

l ime juice,  sugar  syrup

SPRITZ
Aperol ,

Prosecco,
Soda,

Arancia

Lychees Martini
Lychees  Liquore

Wodka,
Martini

AMERICANO
Campari ,

Vermouth,
Soda

€ 8,00

€ 9,00 € 9,00

€ 8,00

€ 9,00

€ 8,00

D
R

IN
K

G IN TONIC
Gin,

Tonica

€ 10,00



F
A

M
E

A N T I PA S T I

P R I M I

€ 14,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00 € 10,00

Strudel di verdure con fonduta di Grana Padano

Timballo di verdure
con crema di carote e soia

Falso culatello con mostarda di frutta
e gnocco fritto 

Nervetti di Mare , seppia gigante in CBT,
cipolla fresca e fagioli con l’occhio nero e songino

Polpette fritte con salsa verde

Bruschetta caprese,
con fior di latte e pomodoro a fette

con basilico e olio EVO 

€ 15,00

€ 16,00

€ 11,00

€ 15,00

Risotto carnaroli classico con gamberi e asparagi
( minimo x 2)

Fusillone in salsa di ragu misto,
vitello e manzo, tagliato a mano.

Spaghetto all’antico pomodoro di Napoli  e basilico
(Vincenzo Egizio presidio slow food)

Pennette del Lipen, 
con gamberi e zucchine 

€ 10,00

Cannolo di pizza ripieno
con fassona piemontese e salsa verde,

con uovo marinato

€ 10,00 

Zingara con caponata alla siciliana



UNA SQUADRA D I  APPASS IONAT I  CUOCH I  E  UNA SE LEZ IONE 

ACCURATA DEL LE  MATER I E  PR IME ,  SONO AL LA BASE DE I  

P IATT I  DE L  L I PEN .  TUTTO È  COTTO “AL  MOMENTO” E  PER 

QUESTO C I  PERDONERETE UNA P I C COLA ATTESA

F
A

M
E

S E C O N D I

C O N TO R N I

€ 18,00

€ 5,00

Fritto misto di calamari e gamberetti
con zucchine a fiammifero

Carpaccio di Fassona, con misticanza
e scaglie di grana Padano 16 mesi

Tagliata di Fassona piemontese,
con Fagioli all’occhio caldi e olio Evo

Galletto Marinato con limone e timo,
CBT e poi grigliato, servito con patate fritte

Ve r d u r e  d i  s t a g i o n e 
a l l a  g r i g l i a

 € 24,00  € 15,00 

€ 22,00€ 24,00

Pappa al pomodoro con calamari fritti al cucchiaio

€ 5,00 € 5,00

Pa t a t e  f r i t t e I n s a l a t a  v e r d e

€ 25,00

F i l e t t o  d i  m a n z o  a l  b u r r o
e  c r e m a  d i  p a t a t e  e  t i m o  l i m o n a t o

Filetto di Branzino alla griglia con verdure in agrodolce

€ 25,00



F
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E

D O L C I

€ 8,50 € 8,50

P a s t i e r a  n a p o l e t a n a  M i l l e f o g l i e  c l a s s i c a
c o n  f r a g o l e  f r e s c h e

GLUTINE

UOVA

MOLLUSCHI

ARACHIDI

LATTE

SOIA

FRUTTA
CON GUSCIO

SESAMO

SOLFITI

SEDANO

PESCE

LUPINO CHIEDERE
PER ALLERGENI

SENAPE

CROSTACEI

A L L E R G E N I
TA B E L L A  R I A S S U N T I VA

I NOSTRI AMBIENTI SONO PULITI MA CONTAMINATI DA ALLERGENI
NON CI PRENDIAMO RESPONSABILITÀ PER CHI SI ESPONE VOLONTARIAMENTE

?

€ 8,50

Tiramisù

€ 0€ 3, 0 € 7,00

Gelati  assortit i  e  sorbetti  di  frutta secondo la  disponibil i tà

1  pall ina      2  pall ine      3  pall ine

? ??

€ 9,00

Cheese cake con salsa  ai  frutti  di  bosco 

€ 10,00

BreakME:  spuma di  cioccolato fondente
con amarene sciroppate

e cialda croccante al  cacao

€ 9,00

Mousse croccante al  cocco
con cuore al l 'ananas

TUTTI I DOLCI E GELATI SONO INTERAMENTE PREPARATI 
DAL NOSTRO  PASTICCERE FRANCESCO, PER QUALSIASI
CURIOSITÀ O CHIARIMENTO NON ESITATE A CHIEDERCI.

Dolce per coloro che hanno problemi con il glutine
e intolleranti al lattosio, senza uova
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L E  P I Z Z E

P E R  GA RA N T I R E
I L  M A S S I MO  R I S P E T T O
D E L L A  T RA D I Z I O N E ,
L E  N O S T R E  R I C E T T E

N O N  S O N O  MO D I F I C A B I L I .

S E RV I Z I  E  CO P E R TO

€ 3,50

I L  S A L E  C H E  U T I L I Z Z I A M O  P E R  T U T T E  L E  N O S T R E

P R E PA R A Z I O N I  P R OV I E N E  DA L L E  S A L I N E  D I  PAC E C O,

P R E S I D I O  S LO W  F O O D  D E L L’ A Z I E N DA  O R O  D I  S I C I L I A .

I N  Q U E S TO  LO C A L E  U T I L I Z Z I A M O  FA R I N E  1 0 0 %  I TA L I A N E .

PER COLORO CHE HANNO INTOLLERANZE
O ALLERGIE VERSO IL GLUTINE,

OFFRIAMO LA POSSIBIL ITÀ DI AVERE
QUASI TUTTE LE NOSTRE PIZZE NAPOLETANE

CON UN IMPASTO SENZA GLUTINE,
GARANTITE DA UN LABORATORIO ESTERNO CERTIFICATO 



LA  P I ZZA  VERACE  NAPOLETANA  È  UNO ST I L E  CON IMPASTO D IRETTO,

OSS IA  CON UN’UNICA  LAVORAZ IONE  F INO ALLA  STESURA  E  COTTURA .

FATTA  SOLO CON FAR INE  B IANCHE  D I  T I PO  “0 ”  OPPURE  “00” .

L I EV I TAZ IONI  MED IO  LUNGHE  CON “PASTA  MADRE” .

NON HA  GRASS I  AGGIUNT I .

DEGUS TATE  L E  NOSTRE  P I ZZE  CON LO  CHAMPAGNE .

R IMARRETE  S TUP I T I  DA  QUANTO S IA  DEL I Z IOSO L’ABB INAMENTO!

C O T T U R E  A D
A LT I S S I M E  T E M P E RAT U R E

I N  6 0 / 9 0  S E C O N D I ,
E S C L U S I VA M E N T E

I N  F O R N O  A  L E G N A .
R I S U LTA  MO R B I DA ,

F RAG RA N T E
E  MO LT O  D I G E R I B I L E .

L E  P I Z Z E

C H A M PAG N E  &  P I Z Z A

N A P O L E TA N E  V E RAC I

- DA  P R OVA R E  -

JEAN MOUTARDIER
CARTE D’OR

HENRIET BAZIN
GRAND CRU Leonard

RosÉ

€ 9,00
C a l i c e

1 0  c l

€ 10,00
C a l i c e

1 0  c l

€ 48,00
Bottiglia

75  cl

€ 52,00
Bottiglia

75  cl

F
A

M
E



L E  P I Z Z E
CA R TA  D E L L A  R E G I N A

MARGH E R I TA

€ 10,50

P i z z a  n a p o l e t a n a  t i p o  S T G
P o m o d o r o  S a n  M a r z a n o  D O P,

B u f a l a  D O P,
B a s i l i c o ,

O l i o  E V O  I t a l i a n o

MARGH E R I TA  ROVAGNAT I

€ 13,00

P i z z a  n a p o l e t a n a  t i p o  S T G
F i o r  d i  l a t t e  d i  A g e r o l a ,
G r a n  B i s c o t t o  R o v a g n a t i ,

P o m o d o r o  S a n  M a r z a n o  D O P,
B a s i l i c o ,

O l i o  E V O  I t a l i a n o

MARGH E R I TA  I N  3 D

€ 13,50

P o m o d o r o  d e l  P i e n n o l o  Ve s u v i a n o ,
Pomodoro giallo e Pomodoro Tigrato,

F i o r  d i  L a t t e  d i  A g e r o l a ,
B u f a l a  D O P,

P r o v o l a ,
B a s i l i c o ,

O l i o  E V O  I t a l i a n o

R EG I NA  MADR E

€ 13,00

d a t t e r i n o  c o t t o
c o n  fi o r  d i  l a t t e ,

c r e m a  a l  b a s i l i c o ,
s c a g l i e  d i  g r a n a  i n  u s c i t a

F
A

M
E

R E G I NA  MARGH E R I TA MARGH E R I TA
P ROVO LA  E  P E P E

€ 8,50 € 10,00

P i z z a  n a p o l e t a n a  t i p o  S T G
F i o r  d i  l a t t e  d i  A g e r o l a ,

P o m o d o r o  S a n  M a r z a n o  D O P,
B a s i l i c o ,

O l i o  E V O  I t a l i a n o

F i o r  d i  l a t t e  d i  A g e r o l a ,
P r o v o l a  a ff u m i c a t a ,
P o m o d o r o  a  o m b r a ,
B a s i l i c o ,  P e p e  n e r o
O l i o  E V O  I t a l i a n o



L E  P I Z Z E

NERANOCANTABR I CO

€ 15,00€ 14,00

R i v i s i t a z i o n e  d e l l a  p a s t a  t i p i c a  d i  N e r a n o ,
fi o r  d i  l a t t e  d i  A g e r o l a ,  z u c c h i n e  f r i t t e  ,
m e n t u c c i a ,  P r o v o l o n e  d e l  M o n a c o  r a p è .  

F i o r  d i  l a t t e ,
c o u l i s  d i  p o m o d o r o ,

s a l s a  b a s i l i c o ,
s c a t o l e t t a  d i  a l i c i  p e r s o n a l e

c o n  8  fi l e t t i  d i  a c c i u g a  d e l  C a n t a b r i c o .

F
A

M
E

L E  C L A S S I C H E

FRUTT I  D I  MARE

GRAN TONNO

ANANAS E GRAN BISCOTTO

PARM IG IANA

€ 20,00

€ 16,00

€ 15,00

P o m o d o r o  S a n  M a r z a n o
o l i o  p r o f u m a t o  a l l ’ a g l i o

b a s i l i c o ,  c a l a m a r i ,  g a m b e r e t t i
c o z z e ,  v o n g o l e  t e l l i n e

p o l p o

C r e m a  d i  p o m o d o r i  d a t t e r i n i ,
M o z z a r e l l a  F i o r  d i  l a t t e  d i  A g e r o l a ,
C r e m a  d i  b a s i l i c o ,  M e l a n z a n e  f r i t t e ,

s c a g l i e  d i  p e c o r i n o

F i o r  d i  l a t t e ,  G r a n b i s c o t t o ,
a n a n a s  s a l t a t o  c o n  f a r i n a  d i  m a n d o r l e ,

l i m o n e  s e m i c a n d i t o  a  fi l e t t i

Po l lo  T a n do r i

€ 15,00

M o z z a r e l l a  fi o r  d i  l a t t e  d i  A g e r o l a ,
a l i  e  c o s c e  d i  P o l l o  T a n d o r i  d i s o s s a t o ,

F o g l i e  d i  s p i n a c i  f r e s c h e  ,  o l i o  a l  l i m o n e ,
g h e r i g l i  d i  n o c i ,  b a s i l i c o .

€ 13,00

€ 14,00

L A  P I C C AN T E
P o m o d o r o S a n  M a r z a n o  D O P, 

F i o r  d i  L  a t t e  d i  A g e r o l a  , 
N ’ d u j a ,

Ve n t r i c i n a ,
B a s  i l i c o ,

O l i o  E V O I t a l  i a n o

M o z z a r e l l a  fi o r  d i  l a t t e  d i  A g e r o l a ,
p o m o d o r i  t i g r a t i ,  C i p o l l a  d i  M o n t o r o  s t u f a t a ,

o l i v a  n e r a  d e n o c c i o l a t a ,
s p a d e l l a t a  c o n  p r e z z e m o l o  e  o l i o  a l l ’ a g l i o ,

T r o n c h e t t i  d i  t o n n o .
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N A PO L I

€ 12,00

P o m o d o r o  S a n  M a r z a n o  D O P,
F i o r  d i  L a t t e  d i  A g e r o l a ,

A l i c i  i n  c o n s e r v a ,
O r i g a n o ,

O l i o  E V O  I t a l i a n o

L E  P I Z Z E

L I P È N

€ 15,50

P o m o d o r o  S a n  M a r z a n o  D O P,
F i o r  d i  L a t t e  d i  A g e r o l a ,

P r o s c i u t t o  c r u d o ,
B a s i l i c o ,

O l i o  E V O  I t a l i a n o

SCAROLA RICC IA

€ 16,00

F i o r  d i  l a t t e ,
s c a r o l a  r i c c i a  f r e s c a

c o n  a c c i u g a
o l i o  , p i e n n o l i  o l i v e  l i g u r i ,  c a p p e r i

L E  C L A S S I C H E

Vegetariana Estate 2025

€ 15,00

P a s s a t a  d i  G i a l l o  d a  s e r b o ,
P o m o d o r o  t i g r a t o ,  Z u c c h i n e  f r i t t e ,
M o z z a r e l l a  F i o r  d i  L a t t e  d i  A g e r o l a

d o p o  c o t t u r a ,
l a t t u g h i n o  e  R a v a n e l l i  f e r m e n t a t i .  

QUAT E R  “ S T RAC C ”PA PAC C E L L A  O R I G I NA L E

€ 14,00€ 13,50

F i o r  d i  L a t t e  d i  A g e r o l a ,
S c i m u d i n ,  Z o l a  s t a g i o n a t o ,

Ta l e g g i o ,  F o r m a g g i n i  d i
M o n t e v e c c h i a ,  M i e l e  d i  A c a c i a ,

O l i o  E V O  I t a l i a n o

F i o r  d i  l a t t e  d i  A g e r o l a ,
P r o v o l a  a ff u m i c a t a ,
S a l s i c c i a  d e  T r e g à s ,
N ’ d u j a  d i  S p i l i n g a ,

P a p a c c e l l e  m a r i n a t e  c o n  M e n t u c c i a ,
O l i o  E V O  I t a l i a n o

Capricciosa in primavera

€ 14,00

P o m o d o r o  S . M a r z a n o ,  F u n g h i  p l e r o t u s ,
t r i f o l a t i ,  s a l s i c c i a  d e  T r e g a s , A z . R i b o l d i ,
P e p e r o n i  a l  f o r n o ,  O l i v e  n e r e  s p a d e l l a t e ,

b a s i l i c o , P e c o r i n o  a  s c a g l i e .

F R I T TA
I N  DO P P I A  CO T T U RA

€ 11,00

P o m o d o r o  S a n  M a r z a n o  M a r r a z z o ,
G r a n a  P a d a n o  i n  s c a g l i e ,

b a s i l i c o ,
O l i o  E V O  I t a l i a n o



L E  P I Z Z E

STAGIONAL I  FRESCH I .
QUANDO NON È POSS I B I L E  U SFRU IAMO DEL 
SURGELATO PERCHÉ GARANT I SCE  M IGL IOR I 

QUAL I TÀ ORGANOLETT I CHE .
UT I L IZZ IAMO COSTANTEMENTE ,  NE I  PROCES S I  D I 
LAVORAZ IONE DE I  PRODOTT I ,  I L  SOTTOVUOTO E 

L ’ABBATT IMENTO D I  TEMPERATURA A - 1 8

O

PER INFORMAZION I  POTETE  CH I EDERE AL 
NOSTRO PERSONALE ,  V I  R I SPONDERÀ IN MER I TO .

F
A

M
E

L a  C a p r e s e  I n  B r i a n z a
F o c a c c i a   c o n d i t a  c o n  o l i o  e  o r i g a n o  s e c c o ,

d o p o  c o t t u r a ,  m o z z a r e l l a  d i  b u f a l a ,
p o m o d o r o  a  f e t t e ,  p r o s c i u t t o  c r u d o ,

o l i o  a l  b a s i l i c o  e  T i m o  f r e s c o

€ 9,00

€ 18,00

MAR I NARA STRACCIATA
A n t i c o  p o m o d o r o ,

a g l i o  d i  N u b i a ,  o l i o ,
b a s i l i c o  &  o r i g a n o   s t r a c c i a t e l l a

p o m o d o r o  s . m a r z a n o ,
fi o r  d i  l a t t e ,

o l i o  e v o ,  p r o s c i u t t o  c r u d o ,
b u r r a t a  e  m i s t i c a n z a a

AC C I U GA  ROMANA

€ 10,00

P o m o d o r o ,  o l i v e  n e r e ,
c a p p e r i ,  a c c i u g a ,

a g l i o ,  b a s i l i c o ,  o r i g a n o
O l i o  E VO  I t a l i a n o

B U R RA TA

€ 16,00

L E  C L A S S I C H E

TUTT I  I  NOSTR I  INGRED IENT I  SONO PRODOTT I 
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I N  PA L A  R O M A N A
E  P I N S E

SONO P I ZZE  CHE  NASCONO DA  UNA  ATTENTA  R ICERCA

SULLA  MATER IA  PR IMA  D I  QUAL I TÀ ,

M IRANO A  METTERE  IN  R I SALTO”  L’ INGRED IENTE”

MED IANTE  UNA  COMB INAZ IONE  D I  CONS ISTENZE  E  SAPOR I

CHE  CREANO UN EQUI L I BR IO  PERFETTO  D I  GUSTO.

P ER  QUESTO MOT IVO NON S I  POTRANNO

FARE  MODIF ICHE .

PER  POTER  GUSTARE  MEGL IO  I L  PRODOTTO V I  CONS IGL IAMO D I 

MANGIARLA  CON LE  MANI ! !

V I  S O R P R E N D E RA N N O
L A  L E G G E R E Z Z A

E  L A  F RAG RA N Z A
A L  P R I MO  MO R S O .

L E  P I Z Z E



IN PALA ROMANA
IMPASTO CON PANATURA LA MAIS

L E  P INSE

L E  P I Z Z E

LA Margherita è per sempre

L I P E N  C RO C CAN T E

€ 14,00

€ 17,00

 Pomodoro S.Marzano,
mozzarella di Bufala campana D.O.P,

basilico olio Evo 

P o m o d o r o  S . M a r z a n o  D O P,
M o z z a r e l l a  d i  b u f a l a ,

P r o s c i u t t o  c r u d o ,
S t r a c c i a t e l l a ,  B a s i l i c o

Bo logn e s e  i n  B e l g i o

€ 19,00

F i o r  d i  l a t t e ,  m o r t a d e l l a  B o l o g n e s e  I G P ,
C h i m a y  a l l a  b i r r a  R o s s a

E  c o t t o  d i  b i r r a  C h i m a y  g r a n  r e s e r v e   

VENTRICINA E GORGONZOLA

€ 16,00

 Ventricina abruzzese leggermente piccante,
gorgonzola dolce lombardo,

mozzarella fior di latte

L a  do p p i o  C r u nc h

€ 14,00

( o m a g g i o  a  R e n a t o  B o s c o )
F a r c i t a  c o n  c r e s c e n z a

e  G r a n b i s c o t t o  R o v a g n a t i
e  s c a g l i e  d i  g r a n a ,  c o n  b a s i l i c o  e  o l i o  E v o

F
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L a  c a r p acc i o

€ 22,00

c a r n e  d i  F a s s o n a  p i e m o n t e s e ,
c o n  f o r m a g g i o  a  p a s t a  m o l l e  d o l c e ,

s a l s a  a l  p r e z z e m o l o ,
s c a g l i e  d i  G r a n a  P a d a n o  o l i o  E v o



S E T E
LI S TA  BA R



ACQ U E

B I B I T E

N AT U RA L I  D I  A LTA  Q UA L I TÀ

I N  B O T T I G L I A  A R T I G I A N A L I

S
E

T
E

S A N  P E L L E G R I NO ACQUA PANNA

C LA S S I C H E IN VETRO

€ 3,50

€ 4,00

€ 4,50

€ 3,50

€ 4,00

€ 3,50

€ 3,50

€ 4,50 € 4,50

G a s s a t a
7 5 c l

C o c a  C o l a
3 3 c l

T o n i c  Wa t e r
T h o m a s  H e n r y

2 0 c l

M o l e c o l a
3 3 c l

C o c a  C o l a  Z e r o
3 3 c l

M o l e c o l a  s e n z a  z u c c h e r o
3 3 c l

N a t u r a l e
7 5 c l

C h i n o t t o  “ C o r t e s e ”
2 5 c l

L i m o n a t a  “ C o r t e s e ”
2 5 c l



S
E

T
E

B I R R E
A L L A  S P I N A

C H I MAY
P R EM I È R E

1 . 8  O R SO  V E R D E

B LAN C H E
d e  T R E G à S

S TA TA L E  5 2

C H I MAY
DOR É E

OTTAKR INGER  B IOC UO R  D I  PAN E
OT U S

€ 5,50
c l .  0 , 2 5

€ 6,00

€ 5,50

€ 5,50

€ 5,00€ 5,50

€ 7,50
c l .  0 , 3 3

€ 7,00

€ 7,50

€ 7,00€ 7,50

B e l g i o
A l e -T r a p p i s t a

A l t a  f e r m e n t a z i o n e
7 , 0 %  -  R o s s a  B r u n a

B i r r i f i c i o  O r s o  v e r d e

1 . 8 %  -  C h i a r a

I t a l i a
D a l  n o s t r o  c a m p o  d i 
G r a n o ,  i n  s t i l e  B e l g a

p r o d o t t a  d a  M e n a r e s t a
5 , 0 %  -  B i a n c a

B i r r i f i c i o  L a r i a n o

C h i a r a

B e l g i o
B i o n d a

A l t a  f e r m e n t a z i o n e
4 , 8 %  -  C h i a r a

B i o n d a
5 , 2 %

I t a l i a
C h i a r a  s e n z a  G l u t i n e

5 , 0 %

6 , 0 %

c l .  0 , 2 5 c l .  0 , 3 3

c l .  0 , 3 3

c l .  0 , 2 0 c l .  0 , 4 0

€ 5,50 € 7,50
c l .  0 , 2 0 c l .  0 , 4 0

c l .  0 , 2 0 c l .  0 , 4 0 c l .  0 , 2 0 c l .  0 , 4 0



L A  B I R RA
I N  B O T T I G L I A

B I R R E  AC I D E

S
E

T
E

B I R R I F I C I O  L A R I ANO
LA  G R I G NA

L I N D EMAN S
OUD E  K R I E K

L I N D EMAN S
OUD E  G U E U Z E

M E NAR E S TA
Sa n  DA LMAZZO

B I R R I F I C I O  L A R I ANO
S TON E H E NG E

€ 7,00

€ 8,00 € 8,00

€ 7,00

I t a l i a
3 3  c l  -  C h i a r a  -  4 , 6  %

B e l g i o
3 7 , 5  c l  -  R o s é  a c i d a  -  7 , 0  %

B e l g i o
3 7 , 5  c l  -  C h i a r a  a c i d a  - 6 , 0 %

I t a l i a
7 5  c l  -  B l o n d  A l e  -  4 , 2 %

I t a l i a
3 3  c l  -  R y e  I P A  -  6 , 0 %

L I N D EMAN S
t a ro t

F r u t t i  d i  b o s co

L I N D EMAN S
T a ro t

P a s s i o n  f r u i t

€ 8,00 € 8,00

B e l g i o
2 5  c l  -  R o s é  a c i d a  -  7 , 0  %

B e l g i o
2 5  c l  -  A m b r a t a  a c i d a  -  7 , 0  %

MENAR E S TA
F E L I NA

€ 7,00

I t a l i a
3 3  c l  -  S c o t t i s h  A l e  -  7 , 5 %

€ 15,00



L A  B I R RA
I N  B O T T I G L I A

C H I MAY
1 5 0

€ 7,00

€ 16,00

€ 20,00 -  3 7 , 5  c l

€ 38,00 -  7 5  c l

€ 16,00

€ 17,00

B e l g i o
A l e -T r a p p i s t a

R i f e r m e n t a t a  i n  b o t t i g l i a
1 0 , 0 %  -  B i o n d a  -  3 7 , 5  c l

C H I MAY
GRAND  R E S È RV E

B e l g i o
A l e -T r a p p i s t a

A l t a  f e r m e n t a z i o n e
9 , 0 %  -  R o s s a  B r u n a  -  7 5  c l

C H I MAY
P R EM I È R E

G r a n d  r e s È rv e
b a r r i q u e  m i l l e s i m a ta 

B e l g i o
A l e -T r a p p i s t a

A l t a  f e r m e n t a z i o n e
7 , 0 %  -  R o s s a  B r u n a  -  7 5  c l

B e l g i o
A l e -T r a p p i s t a

(  s e l e z i o n e  b i r r e  d a  i n v e c c h i a m e n t o )
I n  b o t t i  d i v e r s e ,  c h i e d e r e  q u e l l e  c h e 

c i  s o n o  a  d i s p o s i z i o n e
3 7 , 5  c l  -  7 5  c l

C H I MAY
C I NQ  C E N TS

B e l g i o
T r i p l e

A l t a  f e r m e n t a z i o n e
8 , 0 %  -  C h i a r a



L A  B I R RA
I N  B O T T I G L I A

S
E

T
E

S C H N E I D E R
TAP  1

O T U S
OT U S  B 5

A UG U S T I N E R
AUG U S T I N E R  E D E L S TO F F

O T U S
OT U S  R 5 . 5

B RA S S E R I E  D ’ O RVA L
ORVA L

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 7,50

G e r m a n i a
5 0  c l  -  H e l l e  w e i s s e  -  5 , 2 %

I t a l i a
5 0  c l  -  B i o n d a  -  5 , 0 %

G e r m a n i a
5 0  c l  -  C h i a r a  -  5 , 6  %

I t a l i a
5 0  c l  -  R e d  a l e  - 5 , 5 %

B e l g i o
3 3  c l  -  B i o n d a  -  6 , 2  %

GO S ’ É
OR SO  V E R D E

€ 8,00

B e l g i o
50 cl - Rosè, con sale ibisco e coriandolo - 4,5 %

GH I S A
SMOK ED  S T O U T

€ 7,50

B i r r i f i c i o  L a m b r a t e
3 3  c l  -  s c u r a  -  5 , 0  %

RAD L E R
MON C HO F

€ 7,50

5 0  c l  -  B i o n d a  c o n  l i m o n e  -  2 , 5  %



V I N I
N AT U RA L I

S
E

T
E

BUONA PARTE  DE I  V IN I  ATTUALMENTE  PRODOTT I

NEL  MONDO S I  OTTENGONO CON TECNICHE  CHE

MORT I F ICANO L’ IMPRONTA  DEL  V I T IGNO,

LE  CARATTER I S T ICHE  DEL  T ERR I TOR IO

E  LA  PERSONAL I TA  DE I  PRODUTTOR I .

I  V IN I  NATURAL I  VENGONO PRODOTT I  S ENZA  INTERVENT I  CH IM IC I 

O  F I S IC I  PR IMA  E  DURANTE  LA  FERMENTAZ IONE  ALCOL ICA  D IVERS I 

DAL  SEMPL ICE  CONTROLLO DEL LE  T EMPERATURE ,  S ENZA  F I LTRARE  E 

CH IAR I F ICARE  I L  V INO PR IMA  DEL L’ IMBOTT IGL IAMENTO.

P R O P O N I A MO
U N A  S E L E Z I O N E  D I  V I N I

A  M AT U RA Z I O N E
F I S I O L O G I C A ,

DA  MO S T I  A I  Q UA L I
N O N  V E N GA  AG G I U N TA

N É  A N I D R I D E  S O L F O R O SA  O 
A LT R I  A D D I T I V I  M A  S O L O 

L I E V I T I  I N D I G E N I .



V I N I
V I N I  C O N V E N Z I O N A L I  E  N AT U RA L I  O  B I O

R O S S I

S
E

T
E

ROSSO MASIER ICRE STA ROSSA

€ 28,00€ 30,00

Ve n e t o
Angiolino Maule -  c l  75

R o s s o  b a r r i c a t o  i g t  Te r r e  L a r i a n e
M o n t e v e c c h i a  -  c l  7 5

TE LOS
ROSSO

€ 28,00

C o r v i n a ,  R o n d i n e l l a ,
C r o a t i n a  e  O s e l e t a

cl 75

VUALà
NERO D ’AVOLA

€ 27,00

S i c i l i a
C a r u s o  M i n i n i  -  c l  7 5

FRAPPEL LO

F r a p p a t o
e  n e r e l l o m a s c a l e s e

€ 27,00

AGL IAN I CO IRP IN IA DOCG

€ 27,00

C a m p a n i a
V i g n a  I r p i n i a  -  c l  7 5C a r u s o  M i n i n i  -  c l  7 5

TAURAS I  DOCG 20 17

€ 35,00

C a m p a n i a
c l  7 5



V I N I
S
E

T
E

CA MAIOL
ROSER I

VEG IA

KIKÉ

€ 25,00

€ 24,00

€ 35,00

cl  75

L o m b a r d i a
 T e r r e  L a r i a n e  i g t  M o n t e v e c c h i a

Te r r e  S i c i l i a n e
c l  7 5

T É LO S
B I A N CO

€ 25,00

G a r g a n e g a  8 0 % ,  C h a r d o n n a y  2 0 %
c l  7 5

B I A N C H I

R O S é

€ 29,00

FALANGH INA
BENEVENTANA

LILLO

€ 30,00

Sic i l ia
Caruso Minini  -  c l  75

Campania  -  Vi l la  Raiano
cl  75

€ 15,00

S I D R O  M E L E

Birr i f i c io  Menaresta
Brut  Nature
cl  75 - 6,9%

c l  7 5



B O L L I C I N E
M E TO D O  C L A S S I C O  E  C H A M P E N O I S E

B O T T I G L I A

B O T T I G L I A

VA L DO B B I AD E N E  DO C 
P RO S E C CO  S U P E R I O R E

CONTAD I  CASTALD I 
ROSÉ

JEAN MOUTARD IER 
CHAMPAGNE

HENR IET  BAZ IN 
CHAMPAGNE

CON TAD I  C A S TA L D I 
B R U T

CA ’  D E L  BO SCO
C U V É E  P R E S T I G E

CON TAD I  C A S TA L D I 
Z E RO

€ 6,00
C a l i c e

€ 52,00
Bottiglia

cl  75

€ 25,00
Bottiglia

cl  75

€ 33,00

€ 48,00
Bottiglia

cl  75

€ 26,00 € 50,00

€ 27,00

G i o r d a n o  N a r d i
E x t r a  D r y,  D . O . C . G .

G r a n d  C r u  L e o n a r d  R o s é

C a r t e  d ’ O r

F r a n c i a c o r t a
c l  7 5

F r a n c i a c o r t a
c l  7 5

F r a n c i a c o r t a
c l  7 5

F r a n c i a c o r t a
c l  7 5

S
E

T
E



S
E

T
E

D O P O C E N A
C A F F È  E  S U P E RA L C O L I C I

C A F F È

S E L E Z I O N E  D I  AMAR I  E  L I Q UO R I

AMARO  D E L L A  L AGA

WH I S KY

RATA F I À  A B R U ZZO

WH I S KY

AN I C E  S T E L L ATO

GRAP P E

€ 2,50 € 2,50

€ 7,00

€ 6,00

€ 7,00

d a  € 7,00 a  € 9,00

€ 7,00

d a  € 5,00 a  € 7,00

€ 3,00

E s p r e s s o D e c a ff e i n a t o

S c u p p o z

G I N  AGR UMA TO

€ 7,00

S c u p p o z

C l a s s i c i

L i q u o r e  a l l e  a m a r e n e  e  v i n o

S e l e z i o n e  s p e c i a l e

S c u p p o z

S e l e z i o n e  s p e c i a l e

O r z o  /  G i n s e n g



I n  q u e s t o  l o c a l e  u t i l i z z i a m o  f a r i n e  1 0 0 %  I t a l i a n e

w w w . p r e s i d i o s l o w f o o d . i t

“ E n o s t e r i a  L i p e n  è  a l l e a t a  c o n  i  P r e s i d i  S l o w  F o o d  p e r  t u t e l a r e  p i c c o l e  p r o d u z i o n i
d i  q u a l i t à ,  r e a l i z z a t e  s e c o n d o  p r a t i c h e  t r a d i z i o n a l i . ”

Le migliori
pizzerie d’Italia

Guida de L’Espresso

2 0 2 5


